


DIM SUM

Gedampfte Dim Sum zZ &

D1

Siu Mai — Rindfleisch mit Curcuma-Teighllle #pygesz
Siu Mai — Poulet mit Curcuma-Teighille sspyigss

Xiao Long Bao — Teigtaschen mit Schweinefleisch /&
Ha Gao — Teigtaschen mit Crevetten #Fi%

Spinat Gao — Teigtaschen g3

mit Spinat und Susskartoffeln

Teigtaschen mit Gemuse (Vegan) =&
Karotten, Bambussprossen, Mais, schwarze Champignons
Shiitake-Pilze, Schalotten, Knoblauch, Koriander und Sesamol

Gebratene Dim Sum g

D7

D8

D9

Hausgemachte luftige Teigtaschen #py4ssia
gefillt mit Rindfleisch

Poulet Gyoza —Teigtaschen sspggisk
gefillt mit Poulet und Gemuse

Gyoza mit 5 Gemuse =px

Frihlingsrollen mit Gemuse &%

Knusprig panierte Garnelen ¥ir

Gemischte gedampfte Dim Sum Platte st#&#t (D1,02,D3,D4)

Gemischte Vegi Dim Sum Platte sit&## (D5,06,09,010)

45T/12

4ST/9

4ST/9

AST/7

4ST/9

8ST/18

8ST/16




EMPFEHLUNGEN DES CHEFS

T50 3 Gange Peking Ente Menl txmERIES 112
(Nach min. 24 Stunden Vorbestellung, geeignet fir 2-3 Per.)

T51 Gerostete Peking-Ente Jbmmmsmizsgs 38

mit Gemiuse

T61 Geschmorte Schweinsbrust E#4IER 32

mit Eiern und Broccoli nach Shanghai-Art

Zackenbarschfilet §p sseame 33

mit Sellerie und Weisskohl in Sauerkrautsuppe
(Auf Ihren Wunsch hin kann es auch weniger scharf sein)

Lowenkopf EizmiiFL
i 3ST/33

Fleischballe vom Schwein nach Huaiyang-Art

Poulet frittiert BXRETFY
) 30

mit getrockneten roten Chili nach Chongqing-Art
(Auf Ihren Wunsch hin kann es auch weniger scharf sein)

Knuspriges Zackenbarschfilet mgEasa 35

an hausgemachter stss-saurer Sauce

Knusprige Rindsnuss stss-sauer fgz4-p




VORSPEISE

Sichuan Suppe mit Poulet § g%

Tofu, Bambussprossen, Glasnudeln und Jodasohr-Pilze

Vegetarische Suppe mit chinesischen Datteln a=igicEiEs
Gojibeeren und Lotuswurzeln

Hausgemachte Wonton Suppe #Fr8=&%

gefillt mit Garnelen und Poulet

Tom Yam Gung Suppe mit Crevetten § 1%

Champignons, Zucchini und Karotten

Salat %

Sal Gemischter Salat mit Sesam Dressing Zgrimibi

Sa2 Papaya Salaty ARRD#

Gruner Papaya, Knoblauch mit Fisch-Chili Dressing und Erdnissen
Sa3 Algen Salat g

Sa4 Tintenfisch Salat g&#




HAUPTGANG

POULET %SH
201 Pouletbrust mit Cashew pE=3s

202 Gong Bao Chicken § =z

mit Gemdse

RIND UND LAMM &=*H
301 Rindfleisch in scharfem Chiliol 999 k&4p

mit Sellerie und Chinakohl
302 Gebratenes Rindfleisch ,Grossmutter-Art"y ZFim4n

Gebratene Lammwdirfel ¥ BAERKRE
mit getrockneten Chili und Kreuzkiimmel

CREVETTE UND FISCH #f%F
401 Gong Bao Crevetten j =igirsk

mit Gemise

402 Crevetten sautiert mit Truffel-Sauce m#\EiFsk

701 Gedampfter Zackenbarschfilet sxana

mit GemUse

SCHWEIN %A

601 Knuspriges Schweinsnierstlick stss-sauer Zzxizap

603 Knusprige saftige Schweinerippchen ¢lsHas

mit gerostetem Knoblauch

6ST/30




TIE BAN, GERICHTE AUF HEISSER
STAHLPLATTE

Pouletbrust mit Lauch, Zwiebeln, Paprika und Kefen zzgixg
Rindfleisch mit Zwiebeln und Lauch tzsirs

Gerostete Ente mit hausgemachter Orangen-Sauce #+4#RES
Grillierte Garnelen mit Knoblauch und Reiswein g i@EsssiRar

Octopus mit Schwarzbohnen-Sauce =Zs%ig/\m&
mit Gemuse

Gemuse #3

V001
V002
V101

V102
V104
V105
V106
V107

V108
V109

Mapo Tofu §y WESE

Tofu in haugemachter Cola-Sauce wTx=/E
Auberginetopf an Yu-Xiang-Sauce § a&mF&®
Blumenkohl in Miniwok » Figits

Gebratener Eisbergsalat @4z

Gebratene Okra BX#zE

Gebratener Wasserspinat mit Knoblauch &z
Gebratene Pak Choi & LigES

Shiitake-Pilze mit Pak Choi &# %

Gemischtes Gemuse {tigiEs




Gebratene Reis mit Eiern und Gemuse BIfi&R
Gebratene Ramen Nudeln sw#iE

Gebratene Udon zpsx

Gebratene Reisnudeln =i

Udon in Suppe 25|

Breite Reisnudeln in Suppe @%@

Ramen Nudeln in Suppe f@E#E

Und dazu lhre Zutaten g&zgl
Tofu B

Poulet 33
Crevetten/Rind #F=/4m
Plantet Chicken-Vegan %38

Plantet beef =4

Plantet Shrimps &#r/-

ROO1 Reis Bi&

RO02 Gebratene Reis mit Eiern und Gemtse (kleine Portion) /gt 4.5




@ Vegetarisches Gericht

Vs1  Sichuan Suppe § &&5%

Tofu, Bambussprossen, Glasnudeln und Jodasohr-Pilze

Vs2 Vegetarische Suppe mit chinesischen Datteln a=igieEsEs
Gojibeeren und Lotuswurzeln

Vegetarische Dim Sum gy
D5 Spinat Gao — Teigtaschen sxx®

mit Spinat und Susskartoffeln

D6  Teigtaschen mit Gemuse (Vegan) =ik

Karotten, Bambussprossen, Mais, schwarze Champignons
Shiitake-Pilze, Schalotten, Knoblauch, Koriander und Sesamol 4ST/9

D9 Gyoza mit 5 Gemlse =gz 4ST/9
D10 Frahlingsrollen mit Gemuse &% 4ST/7
D13 Gemischte Vegi Dim Sum Platte st 8ST/16

Hauptgang vegetarisch #:3

V001 Mapo Tofu §y WEEE

V002 Tofu in haugemachter Cola-Sauce I/
V101 Auberginetopf an Yu-Xiang-Sauce § &&m¥&
V202 Gong Bao plantet Chicken § =g

V303 Plantet Beef nach Sichuan-Art  B)II=4
V304 Knusprige plantet Beef sliss-sauer pag=4
V404 Gebratene plantet Shrimps Z#15+=4r-

mit schwarzer Pfeffersauce

V405 Plantet Shrimps sz 4r=

mit Gemiise
V102 Blumenkohl in Miniwok § F®iEs

V104 Gebratener Eisbergsalat B4z

V105 Gebratene Okra BxymzE

V106 Gebratener Wasserspinat mit Knoblauch m&=103%
V107 Gebratene Pak Choi & LisEs

V108 Shiitake-Pilze mit Pak Choi &#&%d

V109 Gemischtes Gemlse g%




g Herkunftsdeklaration

Rindfleisch Schweiz

Schweinefleisch Schweiz

Poulet Schweiz

Ente Deutschland/Frankreich/Niederland

Lammfleisch Schweiz/ Australian/ Neuseeland/ Irland

Wolfsbarch Griechenland

Zackenbarsche Vietnam

Pomfret Vietnam

Steinbutt Niederland

Krevetten Vietham

Hummer Frankreich/ Kanada/ Australian

T «Betreffend Allergene und Intoleranzen « ——
xgeben unsere Mitarbeiterenden gerne Auskunft. «—

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. MWSt.
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