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Nach Vorbestellung (mind. 2% Stunden)
T50 A7 b K75 —vz 88/ = 12/ =P %m 12
Peking Ente 3 Ginge ] Gang 88/ 2 Giinge 100/ 8 Ginge 712
N1 S R FRA42/—R 79
Gerostete Ente nach kantonesischer Art Halbe 42 / Canze 79
\VESES T 287 2-4 A 36/4#, 5-8 A 53/4#E
Schweinerippchen Suppe mit Maiskorb kleine 36, grosse 53
N3 5= R iRit 5% 2-4 A 39/#E, 5-8 A 58/4k
Jicai Wonton in Hithnersuppe kleine 89, grosse 58
N4 43 % 7 2-4 A 32/4%, 5-8 A/49 #E
Vegi Suppe mit Wildpilzen kleine 82, grosse 49
N5 27 B KL 4 #1238
Seequrken mit schwarzem Reis in goldene Suppe 88/per
N6 FdEda & 579k Seeohren (Abalone) H-4% 48/per
N7 Li&EE % Marinierte Pomfrets Shanghai-Art 30
N8 .k & &  Gebackener Wolfsbarsch Turandot (ca.7kg) 63
NG # 5 & Sashimi in heiflem Ol 68
N10 T B K BHSF  Grillierte Riesengarnelen 39/3 A
N11 5 i e & EFE (2 ) Butter gebackene Hummerschwiinze 98

N12 & 41 K 2.5F 800 %% Ganzer Hummer B4/ Tagespreis



N13 % % 1 /M Taschenkrebs B0/ Tagespreis

N14 A% K42 Regenbogen Salat mit breiten Glasnudeln 26
N15 #EBEHEE  Geschmorte Schweinerippchen in siisser und saurer Sauce 29

BT %) Suppe

S1BR# % Sichuan Suppe mit Poulet 6/ B/ per
VS2 L RAACEFE S Vegetarische Suppe 8/ i/ per
SIE =AY  Hausgemachte Wonton Suppe 8/ %%/ per, 42/ % / gross
S4 XA 1%  Tom Yam Gung Suppe mit Crevetten 8/ #i/ per

B Dim Sum

KBS Cedimpfte

D1 R4k Siu Mai Rindfleisch 9/4 ¥
D2 & B & Siu Mai Pouletfleisch 9/4 ¥
D3 %  Xiao Long Bao 9/4 %5
D4 ¥F7%  Ma Gao Crevetten 10/4 #=
D5 % ¥ %1% Spinat Gao 9/4 %5
D6 ZE 1%  Teigtaschen mit Gemiise 9/4 ¥
D12 &3 & Bf Gemischte gedimpfte Dim Sum Platte. 18/8 #=

FLE S Gebratene
D7 &+ A 7.  Hausgemachte luftige Teigtaschen Rindfleisch 12/4 %=

D8 A& A AL 7% Teigtaschen Poulet 9/4 %5



D9 Z AKX Gyoza mit 5 Gemiise
D10 & &% Friihlingsrollen mit Gemiise
D11 ¥E&F  Rnusprig panierte Garnelen

D13 &.u & Hf Gemischte Vegi Dim Sum Platte

A& Kalte Speisen

K1 L& 2 |

¥ N Marinierter Rettich
K2 BRER v 22 Seetangstreifen mariniert saurer-scharfer
K3 3855 N CGurkensalat in Rnoblauchsauce

SA2 KNV 32 Papaya Salat

9/4 ¥
7/4 %5
9/4 %5

16/8 #=

16
15
13

16

K6 % G313 Pouletschenkel mit Ingwer und junge Zwiebeln ,,Shanghai-Art“ 23

K7 Y9 )| 2@ KX Poulet in scharfer Sauce nach ,,Sichuan-Art”

K8 # 7+ 4 1 Diinne Scheiben von geschmortem Rindsschenkel

24

24

(CE S Rindszunge, Rindskutteln und Rindfleisch mit Koriander in scharfer Sauce 27

MK Hauptspeisen

B2 Mapo Tofu mit Hackfleisch

=
—
g,

H2 K% 28 Gebratener Tofu

T61 LB A Geschmorte Schweinsbrust

H3 RE KA Schweinebauch-Braten mit GCemiise

HA4 143 6L%  Schweinsbauch-Braten mit chinesischem Weisskohl

H5 & & Pl 4 Schweinestreifen in ,lYfu Xiang-Sauce

26

25

32

27

27

28



H6 7% ) 22 & 15 Gebratene Schweinstreife in hausgemachter Sauce mit
Lauch,Gurken und Pfannkuchen

601 & X4 P RKnuspriges Schweinsnierstiick siiss sauer
162 57T 3K Fleischbiille vom Schwein nach Huaiyang Art

603 & %35 & B Knusprig und saftige Schweinerippchen
mit gerdstetem Knoblauch

H7 3% i B %) F 2 Gebratene Reiskuchen mit Schweinefleisch

H8 A& vk A Bt Duo von Wurst und Speck gedimpft

HO 45 KAR AN Gedimpfter Klebreis mit Schweinefleisch und Shiitakepilzen
H12 & &5 4% Auberginetopf an Yu-Xiang Sauce mit Hackfleisch

T21 X T  Poulet frittiert mit getrockneten roten Chili

202 'ZE A Gong Bao Chicken

301 KA FA Rindfleisch in scharfem Chili Ol mit Sellerie und Chinakohl
H10 BR % 24 % Rindfleisch gediinstet in saurer Suppe mit Udon

801 R F WAk % Gebratene Lammuwiirfel mit getrockneten Chili

und Kreuzkiimmel

F45 Miniwok

W1 F4A5E%  Blumenkohl
W2 F43-F e, & Chinesischer Weisskohl
W3 4% KF  Riesengarnelen

W4 44 R i

32

30

33

30

27

31

30

28

30

26

35

32

35

23

23

33

33



H8F Seefood

M1 BRE B BE®S  Zackenbarschfilet mit Sellerie und Palmkohl in Sauerkrautsuppe 33

M2 BR ERE% & 3t & 38
701 MR EBE®E  Knuspriges Zackenbarschfilet 35
M4 KA GBEH  Zackenbarschfilet in scharfem Chili Ol 35
580 FWEIFE IR Tofu und Garnelen in goldener dichter Suppe 38
401 ‘g PR EF 2R Gong Bao Crevetten 33
402 ZANGE IR IR  Crevetten mit Triiffel-Sauce 33
M7 38t X 3& K $F  Frittierte Crevetten mit Knoblauch 35
M8 % £ & 600 st (A7, L3, FM)  Steinbutt 39
9 & & 600 % (FHA&, BIEK, R Wolfsbarsch 33
M10 77 228 L AT AT CGediimpfte Garnelen mit Glasnudeln in Rnoblauchsauce 35
M1 FZ R LK BN Jakobsmuscheln mit Glasnudeln in Rnoblauchsauce 35/4 7

FE Cemiise

V104 Y94 3E  Gebratener Eisbergsalat 18
V105 A ¥)#k 3K  Gebratene Okra 24
V106 7= K XSk Gebratener Wasserspinat mit Knoblauch 24
V107 7FX) L& BE  Gebratene Pak Choi 20
V108 &3 3K 3 Shiitake-Pilze mit Pak Choi 24

V109 1+4835%  Gemischtes Grmiise 24



RO03 &} I & ) &

NOO1 & ¥ f2 @
N002 & ) & &
NOO3 & X /7T 4y
NOO5 & &7 &
NOO6 T #» i#) &

NOO7 418 % &

& PR Reis und Nudeln

Gebratene Reis mit Eiern und Bohnen
Gebratene Ramen Nudeln
Gebratene Udon
Gebratene Reisnudeln
Udon in Suppe
Reisnudeln in Suppe

Ramen Nudeln in Suppe

Bt A Bt B Dazu Jhre Zutaten

B )& Tofu 5/°% 1A Poulet 6/ X Rind 7/¥F4= Crevetten 7

18

17

17

17

17

17

17

% % Plantet Chicken 6/% 1 Plantet Beef 6/ % ¥F1= Plantet Shirmps 6

ROO1 &14%  Reis nature (kleine)

RO02 /4R Gebratene Reis (kleine)

RO04 L& 3% MIRIE D Jicai Wonton in Suppe

RO05 /BER [F -F Rlebereis Billchen in Reiswein

2.5
4.5

10 /™ 25/ %%

8






