Vegetarisches Menu

Tur

2 # Vorspeisen

Gemiise Gao

Handgemachte Teigtaschen mit Karotten, Bambussprossen,
Mais, Shiitake-Pilze, Schalotten, Knoblauch und Koriander

Gyoza Gemiise

Gebratene Teigtaschen mit Gemiise

Friithlingsrollen

Gebratene Teigtaschen mit Kohl, griine Bohnen, Karotten,
Sellerie, Zwiebeln, Mungobohnensprossen und Knoblauch

THRAD S Sichuan Suppe

Tofu, Judasohr-Pilze, Ei, Glashudeln und Bambussprossen

R Gemischter Salat

Mit Sesam-Dressing

AR & SA: Papaya Salat )

Griine Papaya, Knoblauch mit Fischsauce und Erdniissen

# ¥ Hauptspeisen
Auberginetopf )
Gebratene Auberginen an Yu-Xiang Sauce im Keramiktopf serviert.

Mapo Tofu )

Tofu in scharfer Sauce nach Sichuan Art
¥FA® Ménchtopf
Tofu, saisonale Gemiise und Glasnudeln

Bkt Gemischtes Gemiise

Karotten, Broccoli, Zwiebeln, Pak Choi und Saisonales Gemiise

T ¥ Gebratener Wasserspinat
Mit Knoblauch

1% FoF Geschmorte Aubergine mit Backteig
R K Gebratene Tigerpaprika

AL EE Gebratene Pak Choi

RE2A Gebratener Tofu

& & Reis nature (+ chf 2.5), ik Gebratene Reis (+ chf 4.5)

# & Reis und Nudeln

Rotes Curry mit Reis )
Gelbes Curry mit Reis
Gebratener Reis
Gebratene Ramen
Gebratene Udon
Gebratene Reisnudeln

3. /5 Tofu (+ chf 5), ¥ % Planted Chicken (+ chf8), % 4 Planted Rind (+ chf 6)




